
Gilles.Saveurs 

Service Traiteur Cuisines du Monde 

Centre Commercial «les épinettes» - 62 rue de l’Egalité, 92130 ISSY LES MOULINEAUX. 
Tel: 01 41 08 27 09 – mail : gilles@gilles-saveurs.com 

Tous les desserts marqués * sont  sous forme individuelle. 

Les desserts marqués ** sont uniquement sous forme collective. 

Les desserts marqués *** peuvent se faire sous les 2 formes. 

 

D01*** Brownie aux noix de pecan  

D02** Buche pralinée aux griottes  

D03** Buche ganache chocolat aux framboises  

D04** Buche royale exotique  

D05*** Cake aux noix glaçage citron.  

D06** Charlotte des iles  

D07** Charlotte au chocolat et framboises  

D08*** Cheese cake fruit de la passion  

D09*** Cheese cake aux framboises  

D10* Cherrys cupcake  

D11* Cigare au miel  

D12*** Clafoutis du limousin aux cerises  

D13* Corne de gazelle  

D14* Crème catalane  

D15* Crumble à la rhubarbe et myrtilles  

D16* Crumble aux pommes et cannelle  

D17** Dacquoise aux noix  

D18** Délice coco  

D19** Far breton aux pruneaux  

D20*** Fondant au chocolat  

D21** Fraisier Framboisier  

D22*** Galette des rois crème d’amandes  

D23*** Galette des rois crème d’amandes chocolatée  

D24** Gâteau de brioche perdue  

D25** Gâteau basque à la confiture de cerises noires  

D26** Gâteau aux carottes  

D27* Krok banane chocolat  

D28* Krok mangue chocolat  

D29* Madeleine au thé earl Grey miel  

D30* Madeleine au thé matcha  
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D31* Mini baba au rhum  

D32** Miroir au café et noisettes  

D33** Moelleux aux 3 saveurs chocolatées  

D34* Mousse au chocolat  

D35* Mousse sabayon passion  

D36* Muffin à la banane  

D37** Pain d’épices aux dattes  

D38* Panna cotta vanille sur gelée d’agrumes  

D39*** Pithiviers, fondant aux amandes, glacé (passion, citron,…)  

D40** Tarte aux pommes à la normande  

D41** Tarte aux pommes à l’alsacienne  

D42*** Tarte sucrée crème lemon curd  

D43** Tarte sucrée orange citron cristallisée  

D44** Tarte sucrée chocolat et framboises  

D45** Tarte crème mousseline vanille ou pistache aux fraises  

D46*** Tarte crème d’amandes aux abricots  

D47** Tarte Bourdaloue aux poires  

D48** Tarte flan et mirabelles  

D49** Tarte à la brousse citron  

D50*** Tarte italienne mascarpone ricotta aux cerises amarena  

D51** Tarte à la rhubarbe  

D52** Tarte Caraïbes crème coco  

D53** Tarte à la citrouille  

D54*** Tarte linzertarte confiture de framboises  

D55*** Tiramisu café ou framboise  

D56** Vatrouchka  

 


